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1. ANTECEDENTES GENERALES

El Servicio Nacional de Sanidad Pesquera SANIPES (Ley 28559 del 29 de junio del 2005, DS
025-2005-PRODUCE del 30 de septiembre 2005) es la administracién que establece y
mantiene procedimientos que promueve Yy certifica la calidad de los recursos y/o productos
pesqueros y acuicolas a fin de proteger la salud de los consumidores.
La funcion del SANIPES es el de promover la produccion y comercializacion de pescado y
productos pesqueros que sean:
- Sanitariamente seguros.
- Adecuados para el consumo humano.
- Apropiadamente etiquetados y/o rotulados.
- Manipulados, procesados y almacenados en ambientes higiénicos.
- Libres de cualquier otro factor o condicién que signifique peligro para la salud de los
consumidores.
Para cumplir con sus objetivos el SANIPES tiene cuatro Divisiones:
- Divisién de Inspeccién y Habilitaciones.
- Divisién de Control Sanitario del Medio Ambiente Acuicola (Programa de control de
moluscos bivalvos).
- Divisién de Normatividad y Auditoria Sanitaria.

- Divisién de Certificaciones Pesqueras.

Asi mismo cuenta con filiales descentralizadas en regionales ubicadas en: Piura, Ancash, Ica 'y
Tacna. Dentro del marco del programa de vigilancia y control sanitario el SANIPES, tiene los
siguientes objetivos:

- Planificar, proponer, dirigir, ejecutar y evaluar las actividades de inspeccidn,
vigilancia y control sanitario y de calidad en el d&mbito de la explotacion, de los
recursos pesqueros y acuicolas, en concordancia con los dispositivos legales,
nacionales y sectoriales aprobados, por el Ministerio de la Produccion.

- Proponer la formulacion, aprobacion y actualizacion de las normas sanitarias y de
calidad que regulan la captura y comercializacion interna y externa del pescado y

productos pesqueros y acuicolas.
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- Otorga la Certificacion Oficial Sanitaria y de Calidad de los recursos y/o productos
hidrobiolégicos en el &mbito de su competencia.

- Emitir los Protocolos relacionados con el cumplimiento de las normas sanitarias, asi
como para los permisos, licencias, autorizaciones y concesiones en los ambitos
pesqueros y acuicola.

- Clasifica, habilita y registra zonas y areas de produccion de moluscos bivalvos.

Dentro del marco del Programa de Control de Moluscos Bivalvos PCMB, se establecen como

objetivos:

Generales:

v" Planificar y desarrollar un Programa de Control y Vigilancia de Moluscos
Bivalvos Vivos y la gestion del mismo, en el territorio nacional, sobre la base de
un Acuerdo entre todos aquellos que se comprometen a participar en el mismo,
en cumplimiento de los requerimientos de la normativa sanitaria y pesquera

vigente.

v Garantizar el cumplimiento de las condiciones y requisitos de seguridad sanitaria
y de calidad que deben reunir las aguas de las zonas y areas de produccion y los
moluscos bivalvos vivos destinados directamente al comercio o a su

procesamiento para consumo humano directo.

Especificos:

1. Aplicar los procedimientos de Gestion de la Norma Sanitaria de moluscos
bivalvos vivos, establecidos en el Informe de la Comision de Trabajo (RM 210-
2004-PRODUCE). Se entendera que los procedimientos estaran referidos
principalmente a los controles oficiales realizados por la autoridad sanitaria y los

administrativos derivados de los mismos.

2.1dentificar, registrar, incorporar y retirar oficialmente a los participantes en la

gestién del Programa de Control de Moluscos Bivalvos Vivos.
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3. Establecer y ejecutar un procedimiento de clasificacion de zonas y areas de

produccion.

4. Establecer y ejecutar un procedimiento de habilitacion/registro de concesiones
para cultivo y plantas de depurado/acondicionamiento de moluscos bivalvos.

5. Establecer y ejecutar un programa de vigilancia y control sanitario (Monitoreo)
de las zonas y areas de produccién natural y de las concesiones para la

acuicultura clasificadas.

IS

Establecer y ejecutar un procedimiento de control de biotoxinas marinas.

7. Establecer y ejecutar un programa anual de verificacién de las condiciones
sanitarias de las zonas y areas de produccion natural y de las concesiones para la

acuicultura clasificadas.

8.Establecer y ejecutar un programa de trazabilidad de moluscos bivalvos, con los
responsables de las actividades de extraccion, acuicultura, transporte,
depuracioén/acondicionamiento, reinstalacion y procesamiento de moluscos

bivalvos vivos.
9.Establecer un procedimiento para la aplicacion de planes de contingencia

10. Establecer y Ejecutar un Procedimiento de control a los laboratorios participantes.

De acuerdo a lo que establece la Norma Sanitaria Sobre Moluscos Bivalvos Vivos (D.S.
N°07-2004-PRODUCE), las &reas de produccion de bancos naturales o de acuicultura
deben ser delimitadas, evaluadas, clasificadas y sometidas a un programa de vigilancia
sanitaria que demuestre al momento de extraccion o recoleccion se encuentre en
condiciones apropiadas para el consumo humano. La evaluacion sanitaria de las zonas o
areas de produccién natural o de acuicultura, permitird su clasificacion de acuerdo a su
condicion sanitaria. La clasificacion de las areas, se sustenta en “estudios” de la calidad
sanitaria del agua de mar y de los moluscos bivalvos del &rea de produccion, identificando
y evaluando las reales y potenciales fuentes de contaminacion que puedan afectarlo.

Por lo expuesto, es necesario desarrollar estudios de areas que en la actualidad representan
un potencial econémico por la existencia de bancos naturales de moluscos bivalvos, areas

en donde actualmente no existe actividad empresarial a mayor escala (industria).
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Actualmente el SANIPES ha clasificado de acuerdo al Anexo Il del DS N° 07 - 2004-
PRODUCE varias zonas de extraccion de bancos naturales de moluscos bivalvos ubicadas
en los departamentos de: Ica (Pisco, Chincha, Marcona), Arequipa (Chala), Lima (Huacho,
Ancon), Piura (Sechura), Lambayeque (Morrope), Ancash (Tamborero, Culebras) y areas
de concesiones de cultivo de concha de abanico ubicadas en Lima (Pucusana, San
Lorenzo), Ica (Paracas), Ancash ( Casma, Samanco) y Piura (Nonura).

2. OBJETIVO DEL PROGRAMA OPERATIVO GENERAL

El Plan Operativo General (POG) es el de desarrollar acciones orientadas a contar con un
marco legal que permita la aplicacién de mecanismos eficaces de facilitacién del comercio
exterior con los paises de la UE; fomentar el desarrollo de la infraestructura y permitir el
acceso y a la prestacion de servicios de distribucion fisica y financiera en las mejores
condiciones de calidad y precio, e incrementar los niveles de proteccion de la salud de los

consumidores.

3. EXPECTATIVAS DEL POG

a) Monitorear las zonas y areas de produccion para determinar la cuantificacion de elementos
quimicos y microorganismos patdégenos que pueden estar presentes en el agua de mar y los
moluscos bivalvos.

b) Delimitar, evaluar, clasificar y someter a un programa de vigilancia y control sanitario las
areas de produccion de bancos naturales o de acuicultura de moluscos bivalvos.

c) Clasificar sanitariamente las areas de produccion de moluscos bivalvos.

4. OBJETIVO GENERAL DE LA CONSULTORIA

e Disefiar la capacitacion dirigida a los agentes de la cadena productiva de moluscos,
sobre calidad de agua y recursos bioldgicos, y de las condiciones sanitarias de las areas

de explotacion de moluscos bivalvos en las ciudades de Tacna y Matarani.
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5. OBJETIVOS ESPECIFICOS DE LA CONSULTORIA

e Recolectar informacion sobre las condiciones sanitarias de la manipulacion,
recoleccién y descarga de moluscos bivalvos, en los principales desembarcaderos
pesqueros artesanales localizados en la zona litoral de los departamentos de Arequipa,
Moquegua y Tacna.

e Organizar 2 talleres de capacitacién sobre calidad de aguas, y normas sanitarias
teniendo como base el Anexo Il del DS 07-2004-PRODUCE.

6. METODOLOGIA

La metodologia a emplear se dio haciendo una recopilacion de bases de informacién

disponibles en instituciones publicas y privadas.

6.1. Fuentes de Informacion
e DS. 07-2004-PRODUCE. Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos.

e Informes técnicos del IMARPE.
e Datos del SENAMHI sobre lluvias y vientos para cada zona.
e El SANIPES proporcionara informacién relacionada a la localizacion de los bancos

naturales de las especies comerciales.

6.2. Productos Esperados
e Dos talleres de capacitacion en calidad de aguas, que permitan posteriormente elaborar

los estudios sanitarios para la clasificacion sanitaria de las zonas bancos naturales de

moluscos de: Arequipa, Moguegua y Tacna.

6.3. Etapas:
e Levantamiento de informacién de campo

En esta etapa se realiz6 un viaje de inspeccion a las ciudades de Arequipa, Moguegua
y Tacna realizando un reconocimiento via terrestre por toda la franja costera.
Actividad que proporciono informacion acerca de: zonas de bancos naturales,

principales recursos extraidos, condiciones sanitarias de los desembarcaderos,
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principales actividades econémicas en las temporadas de pesca, asi como la evaluacion

de las fuentes probables de contaminacion.

e Elaboracion de los talleres

Se realizaron 2 talleres en las ciudades de Tacna y Matarani, en coordinacion con la
oficina ITP regional Tacna, convocando a todas las empresas y asociaciones de
pescadores interesadas e involucradas en la cadena productiva de moluscos bivalvos.

La capacitacion se centré en los aspectos relacionados con la elaboracion de los
estudios sanitarios que se deben realizar de acuerdo al anexo Il del DS 07-2004-

PRODUCE, el cual establece los items que se deben de desarrollar (anexo 01).

7. ACTIVIDADES REALIZADAS
7.1 Viaje de reconocimiento (02 Diciembre)

Con fecha 02 Diciembre del 2008 y con un total de 11 dias, se realizaron visitas a los
principales desembarcaderos de Arequipa, Moquegua y Tacna (anexo 02) poniendo especial
interés en aquellos desembarcaderos que estadisticamente en los Ultimos afios hayan registrado
descargas importantes de moluscos bivalvos.

Esta actividad proporciono informacién referente a:

- Principales actividades desarrolladas en los desembarcaderos pesqueros artesanales
(DPA) (anexo 03).

- ldentificacion de las principales zonas de produccion de moluscos bivalvos.

- Principales especies de moluscos bivalvos de importancia comercial extraidos en cada
zona de produccion.

- Diagnéstico en materia sanitaria, y condicién operativa de los principales puertos y
desembarcaderos pesqueros artesanales del litoral de Arequipa, Moquegua y Tacha
(anexo 04).

- ldentificacion de posibles fuentes de contaminacion.
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7.1.1 Resultado del Viaje de reconocimiento

La inspecciodn costera dio los siguientes resultados:

e Un total de 6, de los 17 desembarcaderos artesanales visitados, se dedican
mayoritariamente a la actividad econémica de las Ovas del Pez volador (anexo 03).

e La recoleccion y secado de algas se ha convertido en una actividad alternativa en
muchos de los desembarcaderos, y en algunos casos se ha reemplazado la actividad de
extraccion de mariscos (moluscos bivalvos y gaster6podos) por la de recoleccion de
algas, tal es el caso de Puerto Viejo en Arequipa (anexo 05).

e En cuanto a la extraccidn de recursos benténicos de importancia comercial destacaron:
“Lapa” Fisurella sp. “caracol plomo” Stramonita chocolata, “barquillo” Acanthopleura
echinata, “choro” Aulacomya ater, “pulpo” Octopus nimus, y “erizo rojo” Loxechinus
albus, este ultimo en menores cantidades.

e Laregion Tacna en su afan de detener el contrabando proveniente del litoral norte de
Chile, declar6 en veda el recurso Chanque Concholepas concholepas por un periodo de
una afio, a partir del Noviembre del 2008.

e Siendo el “chanque” un recurso en veda; igualmente se observo su comercializacion en
los mercados de abastos de Arequipa, Moquegua y Tacha y en el caso del recurso
“macha” Unicamente en el mercado de productores de Arequipa. No se observaron
desembarques de estos 2 recursos en ninguno de los 17 desembarcaderos visitados,
pero si se encontrd a extractores costeros de “machas” en playa: Punta de Bombon,
Arequipa (anexo 06).

La macha es un recurso que se encuentra en veda indefinida por resolucion ministerial
N° 099-99-PE. PRODUCE.

e Existe en cada uno de los puertos y caletas visitadas por o menos una asociacion de
buzos extractores o gremio de pescadores dedicados a la extraccion de moluscos
bivalvos y gasterépodos.

e Entre las principales empresas regionales que procesan y exportan moluscos (bivalvos
y gaster6podos) se encuentran:

- Jurado Alimentos
- Meridian Fishing
- Corporacion Refrigerados INY S.A

9de 45
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- Produmar
Dichas empresas estuvieron convocadas a los talleres.

e Las condiciones sanitarias de la descarga, manipulacion, procesamiento primario, y
otras actividades que se realizan dentro de los desembarcaderos, son de naturaleza

inadecuadas (anexo 07).

7.1.2 Instalaciones y servicios

Los desembarcaderos pesqueros artesanales (DPA), carecen de mantenimiento periodico, y
varios de ellos datan de una antigliedad mayor a 20 afios.

Algunos de estos desembarcaderos han sido implementados de forma parcial por empresas
exportadora para facilitar los trabajos de procesamiento primario (anexo 08). El
equipamiento consta fundamentalmente de materiales en acero inoxidable (mesas, pozas),
motobombas, y algunos otros materiales y equipos (anexo 09).

No siendo facultad de estos centros pesqueros el de operar como lugares de procesamiento

primario para los recursos destinados a exportacion.

7.2 Taller: “Capacitacion en la importancia de la calidad de aguas, interpretacion de
resultados, y recursos bioldgicos para los moluscos bivalvos”

Se realizaron dos talleres en las ciudades de Tacnha y Matarani los dias 23 y 24 de Julio 2009
respectivamente, La difusion y convocatoria estuvo a cargo del Instituto Tecnoldgico Pesquero
(ITP) con sede regional en Tacna.

Las charlas estuvieron dirigidas a todos aquellos agentes que conforman la cadena productiva
de moluscos bivalvos: gremio de pescadores, administradores u operadores de los
desembarcaderos pesqueros artesanales, operadores de plantas de procesamiento, laboratorios
acreditados, empresarios exportadores, docentes de universidades publicas, asi como a todos
aquellos interesados en el tema.

El material preparado para las exposiciones y que fue repartido entre los asistentes a los

talleres, y se muestra en el (anexo 10).

7.3 RESULTADO DE LOS TALLERES
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7.3.1 Taller Tacna (23 Julio)

Las actividades previas y de preparacion estuvieron a cargo del personal del ITP regional
Tacna asi como del consultor, logrando de manera coordinada reuniones con la direccion
regional de PRODUCE, quienes ademas de participar de los talleres concedieron el
auditorio para la exposicion, y la Universidad Nacional Jorge Basadre Grhoman, con su
facultad de pesqueria, gentilmente accedié en apoyar a la difusion del taller.

En compromiso con la colectividad, se realizaron entrevistas pactadas con medios
periodisticos hablados: “Radio Vision”, “Radio Uno”, “Radio Power” y en prensa escrita
con el diario: “El gran Sur La Republica”. Donde se permitié expresar de manera abierta el

proposito y alcance de los talleres (anexo 11).

El taller conté con la participacion de 38 asistentes (anexo 12), de los cuales un gran
porcentaje reveld un leve desconocimiento de las normas exigidas para el control sanitario
de aguas y de los moluscos bivalvos, y solo un grupo conformado por una empresa

exportadora mostrd conocimiento de dichas normas.

Durante el taller se tocaron temas de la coyuntura actual acerca de la restricciéon de las
exportaciones de moluscos bivalvos a la Comunidad Europea (anexo 14), y de las
responsabilidades compartidas por parte de los agentes de la cadena productiva de los

moluscos bivalvos.

Existe interés por desarrollar estudios sanitarios en el litoral tacnefio y principalmente en la
franja costera que corresponde a una poblacién de volimenes importantes del recurso

“Macha” Mesodesma donacium debido a su claro potencial exportador.

Debido a que Tacna cuenta con un importante canon proveniente de la actividad minera de
Toquepala, surgié como un primer avance la idea de solicitar el apoyo econémico del
gobierno regional junto con algunas otras entidades privadas que generen la posibilidad de
afrontar el coste inicial de la habilitacion sanitaria de un area de extraccion y interés social,

y con esto dar inicio a las primeras areas de produccion evaluadas en la region Tacna. Esta
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es una de las tantas posibilidades que los interesados planean emplear para un adecuado
proceso de habilitacion sanitaria de las areas de produccion.

La posibilidad se gestd debido a la ilustracién de una experiencia pasada que se dio con la
habilitacion sanitaria del recurso “Navaja” Ensis macha por parte de la municipalidad de

San Juan de Marcona, en el departamento de Ica.

7.3.2 Taller de Matarani (24 Julio)

Las actividades previas para el desarrollo del taller estuvieron a cargo del consultor,
realizando visitas y entrevistas con: plantas procesadoras, gremio de pescadores,
asociaciones de comerciantes de productos pesqueros, y con la gerencia municipal de la
provincia de Islay quienes finalmente proporcionaron el espacio y los medios necesarios

para lograr la realizacién del taller.

Las convocatorias estuvieron a cargo del ITP regional Tacna, del consultor y de la

Municipalidad provincial de Islay.

El taller no contd con la presencia de los inspectores del ITP regional Tacna, debido a la
falta de capacidad operativa por parte del organismo del estado, dado que la sede o
dependencia se halla en la ciudad de Tacna, y por lo tanto se encontrarian algo alejados de

sus funciones administrativas.

El nimero de asistentes registrados en el taller fue de 33 personas (anexo 13), pero cabe
sefalar que debido a la naturaleza del local “abierto al publico”, un conjunto de personas
no registradas se fueron integrando al grupo de participantes, debido posiblemente a que el
tema tratado era de interés, llegando incluso a agruparse por gremios y crear sana polémica
de asuntos relacionados con los temas sanitarios; participando, preguntando y absolviendo

muchas de las dudas.

En gran porcentaje, la asistencia estuvo conformada por pequefias empresas procesadoras,

y otra gran parte por las asociaciones de pescadores, destacando entre los participantes el
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conocimiento de las buenas practicas de higiene para los productos pesqueros, mas no de

las normas sanitarias relacionadas con la calidad de aguas para moluscos bivalvos.

El puerto de Matarani por encontrares en un lugar estratégico para el desembarque de
moluscos bivalvos mostrd especial interés por el desarrollo del taller, extendiéndose la
exposicion por espacio de 4 horas, que sirvieron para aclarar temas generales y especificos

enmarcados en la Norma sanitaria de moluscos bivalvos (DS 07-2004- PRODUCE).

8. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

La norma peruana que encuadra los temas de caracter sanitario para los moluscos bivalvos
es: Norma sanitaria de moluscos bivalvos vivos (DS 07 - 2004-PRODUCE).

Durante el desarrollo de la consultoria se constatdé que en las diferentes etapas de
produccidn existe un desconocimiento generalizado de las normas sanitarias vigentes para
los recursos pesqueros exportables, esto posiblemente a la poca difusion por parte de los

érganos competentes en esta tarea.

La coyuntura actual, en donde las exportaciones de moluscos a los principales puertos de
destino se ha visto afectado debido a un problema sanitario, hace que las exigencias se
vuelvan aun mas estrictas, es por ello que el fortalecimiento de las instituciones
involucradas juega un rol importante (organismos del estado, empresas exportadoras,
laboratorios acreditados, etc.), logrando enmendar y reestructurar aquellos errores que

puedan haberse cometido en la antigiiedad.

El fortalecimiento de las instituciones del estado, y en particular del ITP-SANIPES, debe
ser enfocado en términos de capacidad logistica, descentralizando asi las dependencias de
Arequipa, Moquegua y Tacna. Tales acciones debieran reforzaran el adecuado manejo del

programa de control de moluscos bivalvos (PCMB) en la region sur.
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Desarrollar programas de capacitacion relacionados en temas sanitarios que estén dirigidos
a los componentes de la cadena productiva de moluscos bivalvos, y programarlos de
manera continua en locaciones adecuadas y accesibles para todos los integrantes del
PCMB.

En cuanto a las especies nativas que debieran ser clasificadas sanitariamente en éreas de
produccion, se identificaron: “lapa” Fisurella sp. “caracol plomo” Stramonita chocolata,
“barquillo” Acanthopleura echinata, “chanque” Concholepas concholepas, ‘“choro”
Aulacomya ater, “erizo rojo” Loxechinus albus, “almeja” Prototaca Thaca, “almeja chica”

Mulina edulis, “macha” Mesodesma donacium, entre otras.

Una caracteristica del litoral de las ciudades de Arequipa, Moguegua y Tacna, es la de ser
una fuente permanente de recursos hidrobioldgicos y en especial de mariscos, sin embargo
recursos como: “chanque” Concholepas concholepas, “macha” Mesodesma donacium,
“lapa” Fisurella sp, y el “erizo” Loxechinus albus, se encuentran claramente
sobreexplotados o en proceso de recuperacion, es por ello la necesidad de contar con
programas de investigacion y planes de manejo que permitan de manera sostenible seguir
contando con una oferta exportable de estos recursos altamente atractivos para los

mercados locales y extranjeros.
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ANEXO 01: Anexo 2 de la norma sanitaria de moluscos bivalvos vivos.

3.

ANEXO 2

MODELO DE INFORME DE
EVALUACION SANITARIA DE LAS AREAS DE PRODUCCION
DE MOLUSCOS BIVALVOS

CON FINES DE CLASIFICACION POR LA AUTORIDAD DE INSPECCION
SANITARIA

Resumen

Breve descripcion de gue, cuando, donde y por que y para que de la evaluacion
sanitaria; nominacidn y ubicacion del area de produccion propuesta, resumen de
actividades, resultados, conclusiones y recomendaciones.

Informacién preliminar

2.1 Proposito y objetivos del estudio.

2.2 Descripcidn general del area, incluyendo mapas y fotografias aéreas.
Los Mapas deberan mostrar las coordenadas de ubicacion con relacion al
pais, a la regién y al area de produccion sujeta a estudio.

2.3 Antecedentes histéricos con relacién al area de produccidén en estudio
2.3.1 Antecedentes de resultados de estudios anteriores realizados
2.3.2 Situacién legal del area de produccion propuesta a estudio

« Mapas mostrando la ubicacién del area de produccidn, con relacion
a la presencia de centros poblados, granjas, tierras de cultivo,
desembarcaderos, puertos, muelles y atracaderos.
233 Recursos del area de produccidn en estudio
+ Especies de moluscos
+ [Distribucién y abundancia de las principales especies
2.34 Actividad acuicola de moluscos bivalvos del area de produccidn en
estudio
« Comercial
+ Recreacional
+ Lista de concesiones o propietario(s) del area en estudio
+ |Lista de plantas de procesamiento, depuracion reinstalacion,
incluidos desembarcaderos de moluscos bivalvos, cercanos al area
en estudio.

Estudio de las fuentes de contaminacién
3.1 Procedimientos de evaluacion
3.1.1 Personal y cronograma
3.1.2 Plan de Estudio
Descripcion de Procedimientos para:
+« El reconocimiento de la linea costera, en los casos que resulte
necesario. Segun Anexo 3
« Seleccion de puntos de muestreo vy elaboracién de mapas de
ubicacién de los puntos de muestreo.
FProtocolo para la realizacion de muestreo
Metodos v ensayos de laboratorio
Descripcion de metodos analiticos v fuentes de referencia.
Laboratorios que prestaran servicios de ensayos.

16 de 45



ICON

INSTITUTE

* X %
* * -
e B iicter
PRIVATE SECTOR % PERU denzilgne\g?cio Exterior
* 4 Kk y Turismo

UNION EUROPEA

Asistencia Técnica para los Planes Operativos Sectoriales (POS)
EuropeAid/124050/D/SER/PE

3.2 |ldentificacion y evaluacion de las fuentes de contaminacion
3.2.1 Identificacion de las descargas principales de aguas servidas de la
ciudad.

3.2.2 Descargas domesticas e industrniales
Tangues septicos ubicados cerca de las areas de produccion.
«  MNumero y distribucion
+« |mpacto en el area de produccian
Flantas de tratamiento de efluentes / lagunas de bioestabilizacion
+ Localizacidn
+« [Disefo, capacidad y operacian
+ Tipo de tratamiento
+ [Estaciones de bombeo
+ Extension de las tuberias de descarga a los cuerpos de agua.
3.2 3 Descargas de aguas de lluvias
+« [Descargas naturales que impacten al area en estudio
+ [Drenes, canales y tuberias que impacten al area.
3.2 4 Residuos industriales
3.2 5 Actividades agricolas, ganaderas y mineras
+ Ferilizantes
s+ Pesticidas
+ [Desechos de actividades ganaderas
+ Desechos de actividades mineras
3.2 6 Animales domésticos y silvestres
3.2.7 Trafico de botes y casetas flotantes
+« Mumero posible de botes que trafican en el area
+ MNumero de casetas flotantes dentro del area
3.2.8 Atracaderos, desembarcaderos, puertos
3.2.9 Sin presencia de fuentes de contaminacion

Caracteristicas metecrologicas € hidrograficas de las areas en estudio
4 1 Descripcion del area de produccion
411 Coordenadas, puntos de referencia, batimetria, extension, largo y
ancho.
4.1.2 Canales
4.1.3 Quebradas
4.2 Mareas
421 Tipo
4 2 2 Amplitud v horario de mareas altas y bajas
4 3 Lluvias
4 3.1 Estadistica de los dltimes 10 afios de precipitaciones en el area
4 3 2 Variacion estacional de las precipitaciones
4 3 3 Frecuencia de lluvias significantes
4 3 4 Precipitaciones relacionadas con catastrofes climaticas en los dltimos
10 afios
4 4 Vientos
4.4 1 Fuerza y direccion
4.4 2 Vientos estacionales
4.4 3 Efecto de los vientos vy la presencia de oleajes sobre los estuarios,
puertos y ensenadas
4 5 Descargas de rios
4.5 1 Volumen, caudal y temporada de descarga
4.6 Comentes marinas
4.6.1 Direccion
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4 6.2 Corrientes superficiales vy de fondo

4 6.3 Inundaciones

4 6.4 Temporada de inundaciones

4 6.5 Efecto de las comrientes oceanicas sobre |as areas de cultivo en bahias,
puertos y ensenadas.

5. Estudios de la calidad del agua
5.1 Descripcion del programa anual
5.1.1 Seleccion vy justificacién de los puntos de muestreo. Mapa de ubicacidén
de los puntos de muestreo.
2 Plan de muestreo para coliformes fecales y E_coli
3 Colecta de muestras, manipuleo vy fransporte.
4 Procedimiento de ensayos
5 Histona de las comunidades fitoplanctonicas incluyendo floraciones
algales en areas de produccion y adyacentes
5.2 Registros y tablas de presentacion de datos
5.3 Analisis de datos
5.3.1 Cniterios estadisticos utilizados
5.3.2 Pruebas estadisticas aplicadas
5.3.3 Tabla resumen de datos
5.3.4 Calculos y estadisticas

51
51
51
51

6. Presentacion e interpretacion de los resultados:
6.1 Resultados generales
6.1.1 De las fuentes de contaminacion
612 De las condiciones meteorologicas & hidrograficas
6.1.3 De la calidad sanitaria del agua

7. Interrelacion de los factores
Fresentar discusion anotando como afectan o pueden afectar las fuentes de
contaminacién reales y potenciales a la calidad del agua del area de produccién.
La discusidn debe incluir los siguientes puntos:
+« Fuentes de contaminacion debido a condiciones meteoroldgicas
+« Fuentes de contaminacion debido a condiciones hidrograficas
+« Condiciones adversas causadas por eventos meteoroldgicos
« Condiciones adversas causadas por factores hidrograficos
+ Explicacion de las causas de la variabilidad de los datos
= Analisis de dafos y discusion de las interrelaciones de los factores
anteriores en relacién a sus efectos en la calidad del agua del area de
produccidn y en los moluscos bivalvos.

8. Conclusiones
8.1 Clasificacion recomendada
8.1.1 Clasificacion del area de acuerdo a los criterios legales establecidos.
8.1.2 Mapas del area de produccion con sus respectivas coordenadas de
delimitacion.
8.2 Recomendaciones
8.2.1 Estaciones de monitorec establecidas y esquema de vigilancia vy
control.
8 2 2 Comentarios y sugerencias para trabajos futuros.
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ANEXO 02: Itinerario seguido para las visitas a los principales desembarcaderos pesqueros artesanales de Arequipa, Moguegua y Tacna.
02 Dic (Martes) |

03 Dic (miercoles)

04 Dic (jueves)

05 Dic (viernes)

06 Dic (sabado)

07 Dic (domingo)

|08 Dic glunes!

Kilometraje (Km)
TACNA MOQUEGUA AREQUIPA
Punta
La Morro | Vila| Pto | Punta Punta Punta Pueblo| . Pta. El | Pta Los Pta de " Punta . La Qda . Pto L Pto
Yarada| Sama | vila| Ite | Picata | Chorrillos | Coles Lo Nuevo MRS Carmen | Fraile ;3::: Bombon M | e Islay Capanajotealiocerna Planchada| Honda atco Viejo (ChENEY | AR | Ve Lomas
162
118
440

30-nov  Arribo a la ciudad de Arequipa

01-dic Coordinaciones con ITP para el recorrido por costa

02-dic Salida de Arequipa Rumbo Puerto Lomas, Tanaca, Atiquipa, Chala

03-dic Chala, Puerto Viejo, Atico, La Planchada

04-dic Ocofia, Quillca, Camana, Punta Islay

05-dic Matarani, Mollendo, Mejia, Punta de Bombon, Punta Yerba Buena

06-dic Punta Los Frailes, Putan EI Carmen, Miraflores, Pueblo Nuevo, Ilo

07-dic Punta Coles, Punta Chorrillos Punta Picata, Punta Ite

08-dic La yarada, Morro sama, Vila vila
— ]

09-dic Reunion con inspectores ITP-TACNA

10-dic Retorno a la ciudad de Lima
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ANEXO 03: Actividades Principales y secundarias observadas en los diferentes
desembarcaderos pesqueros artesanales (diciembre 2008)

a2® a0
PG{\“\Q\Q ?\)e‘\

Lomas

Chala

Puerto Viejo
Atico

La Planchada
Quillca
Matarani

AREQUIPA

El faro

Punta de Bombon

llo

Punta Coles

Pocoma

MOQUEGUA

Caleta La Meca

Punta picata

Puerto Grau

Morro sama

TACNA

Vila vila

Act Principal
LEYENDA Act Secund
Sin Actividad | ---------

20 de 45



P

L

Asistencia Técnica para los Planes Operativos Sectoriales (POS)
EuropeAid/124050/D/SER/PE

.| Ministerio
PERU | de Comercio Exterior
y Turismo

INSTITUTE

TN  RIVATE SECTOR R

UNION EUROPEA

ANEXO 04: Condicién operativa de los principales desembarcaderos pesquero
artesanales de la region sur.

Matarani Lomas

Puerto Grau Pocoma
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ANEXO 05: Buzos marisqueros de la localidad de Puerto Viejo (Arequipa) dedicados
actualmente a la actividad de recoleccion de Algas.
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ANEXO 06: Faena de extraccion de machas Mesodesma donacium en Punta de Bombén
Arequipa
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ANEXO 07: Condiciones actuales de trabajo en Puerto Lomas (Arequipa) y Morro Sama
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ANEXO 08: Implementacion de los DPA’s por parte de empresas exportadoras.
e : i ad

ANEXO 09: Procesamiento primario de Ovas de Pez volador, en desembarcaderos
pesqueros de Puerto Lomas y Atico (Arequipa).
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ANEXO 10: Diapositivas mostradas en los talleres.

T Mins»
cetur

Capacitacion en laimportancia de la calidad
de aguas, interpretacion de resultados y
recursos bioldgicos paralos moluscos

bivalvos

Consultor:
Ing. Alfredo Reyes Godoy

Matarani, 24 Julio 2009

Alfredo Reyes Godoy

T
O Zy Minae
<] @ e

Riesgos asociados alos M.B:

* Los moluscos bivalvos son organismos
acuaticos que por su biologia y naturaleza
alimenticia (filtradores) pueden actuar como
vectores de enfermedades que signifiquen
riesgo para la salud humana, ya que tienen la
capacidad de bioacumular elementos téxicos
(metales pesados y toxinas) y concentrar
también virus y bacterias presentes en aguas
contaminadas.

Alfredo Reyes Godoy

Mi
Y g (1]
[ @ o

Riesgos asociados a los M.B:

* Desde el punto de vista de la seguridad
alimentaria el riesgo sanitario por el consumo
de moluscos bivalvos se ve incrementado dada
la preferencia del consumo de estos alimentos:
vivos, crudos o con leve tratamiento térmico.
Proceso que puede ser insuficiente para
eliminar los microorganismos.

Alfredo Reyes Godoy
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Riesgos asociados alos M.B:

» Se alimentan por filtracion
(hasta 20 litros/hora)

« Se encuentran en contacto con
el fondo y lodos

+ Se pueden consumir crudos

Alfredo Reyes Godoy

Py Minae
[ ] @ Mipuy

Riesgos asociados a los M.B:

| CONTAMINACION MICROBIOLOGICA | |conTAMINACION QuiMIcAll

-Cadmio (Cd)
-Mercurio (Hg)
-Plomo (Pb)

-Arsénico (As)
-Selenio (Se)

H -Alfredo Reyes Godoy-

01PERE

@ o

Reducir el riesgo

* El consumo de moluscos bivalvos supone un
riesgo sanitario inherente a la propia naturaleza
del producto. A saber, es un producto que
puede consumirse crudo o sometido a un leve
tratamiento térmico, crece en aguas marinas,
muchas veces semienterrados en el fondo y que
pueden encontrase contaminadas.

Alfredo Reyes Godoy
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Reducir el riesgo

¢Por qué reducir el riesgo?

* El incremento en la demanda y el
comercio internacional de moluscos
bivalvos, ha dado como consecuencia la
necesidad de una continua evaluacion de
las normas sanitarias y de los métodos
utilizados para asegurar su calidad

Alfredo Reyes Godoy

K Na p
B @ Mipuy

Organismos competentes:

MINISTERIO DE LA PRODUCCION

Ente rector de politicas acuicolas

Instituto Tecnolégico Pesquero (ITP)

Autoridad competente del Servicio de sanidad pesquera

SANIPES

Es la greslaciﬁn dirigida a lograr una eficaz administracién que establezca y mantenga
procedimientos que promuevan y certifiquen la calidad de los recursos y/o productos
pesqueros y acuicolas a fin de proteger la salud de los consumidores

Alfredo Reyes Godoy

T -
1 Minip
cetur

Instrumentos Legales:

SN Y =S
Ly o 2ailee actividades
+ Ley de creacion del servicig pesqueras
de sanidad pesquera acuicolas.

v

> XVII Titulos
» Norma sanitaria >4 Anexos

DS 07-2004-Produce

de moluscos|

bivalvos vivos. > 79 ArtiCUIOS

Alfredo Reyes Godoy
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Responsables Directos:

Norma las personas naturales o juridicas que realicen
actividades de:

« Extraccion,

» Cultivo,

« Reinstalacion,
» Depuracion,

+ Desembarque,
* Procesamiento,
« Transporte y

« Comercializacion de moluscos bivalvos en el territorio
peruano.

Alfredo Reyes Godoy

responsables directos del cumplimiento de la

o1PERE
&

@ oy

Area de Produccién:

¢ A qué se le considera un area de

produccion?

Area marina delimitada o comprendida entre
limites geogréaficos que albergan una o mas
especies de moluscos bivalvos de importancia
comercial, provenientes de bancos naturales o
centros de cultivos, y que se encuentran en zonas
clasificadas sanitariamente.

Alfredo Reyes Godoy

1E

2 L

9

Area de Produccion:,
Clasificacion de las Areas de Produccion

W>»0>wWOX T >

PROHIBIDAS

1. AREAS APROBADAS TIPO A

Los moluscos extraidos pueden ser

Menos de 300 coliformes fecales

0 menos 230 E. coli en 100 g. nente desti al pr 1070

e comercializacion para el consumo humano
2. AREAS CONDICIONALMENTE APROBADAS

2.1 AREAS CONDICIONALMENTE APROBADAS TIPO B

No mas de 6,000 coliformes Los moluscos extraidos solo pueden ser

fecales 0 4,600 E. coli en 100 g. utilizados previa depuracion o aplicacion de

de carne pausterizacion o esterilizacién

2.2 AREAS CONDICIONALMENTE APROBADAS TIPO C
No méas de 60,000 coliformes Los moluscos extraidos solo pueden ser

fecales en 100 g. de carne utilizados previa depuracion por largos
periodos o aplicacion de esterilizacion

. AREAS PROHIBIDAS

No alcanzan a cumplir con los criterios establecidos para areas tipo C

No aptas para el cultivo. La extraccion constituye un acto prohibido

Alfredo Reyes Godoy

Ministerio

de Comercio Exterior

y Turismo
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Area de Produccion:

Reinstalacion

Operacion que consiste en trasladar
moluscos bivalvos desde una area clasificada
como condicionalmente aprobada hacia areas
de dominio maritimo de reinstalacion, durante
el tiempo necesario para la reduccion de las
sustancias contaminantes, bajo el control de
la Autoridad de Inspeccién Sanitaria.

Alfredo Reyes Godoy
P M
a1 Wy
B @ Minsy

Area de Produccion:

Depuracion

Instalacién autorizada, que dispone de
estanques alimentados con agua de mar
limpia de manera natural o depurada
mediante un tratamiento adecuado, donde se
mantiene a los moluscos bivalvos vivos
durante el tiempo necesario para reducir
contaminantes, con el fin de convertirlos en
aptos para consumo humano.

A & oy
Area de Produccién:
Condicion Operativa de areas aprobadas

P . Las areas aprobadas, con acceso a la actividad de
* AreaS ab|ertas extraccion o recoleccion

Las areas aprobadas, sin acceso a la actividad de
extraccion por tiempo limitado debido:

« Biotoxinas en niveles no permisibles

+ Una condicién de emergencia

Areas cerradas

L
« Niveles no permisibles de metales pesados

Las areas aprobadas, a las que nuevamente se
les permite el acceso a la actividad de extraccion

o recoleccién, siempre y cuando:
A . + Laemergencia haya sido superada
o
Areas reablertas + LaAIS comunique la reapertura

Registro del evento en archivo de la AIS

Alfredo Reyes Godoy
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Area de Produccion:

/\/
Area tipo: A
Por lo tanto la P
procedencia de —_—
los MB  para Zona reinstalacion
consumo ylo
comercializacion e
seran: Centro de depurado
Alfredo Reyes Godoy
Y
] ! s
.
s | S e Y | e |

omin

1
I

DATOS DEL DESEMBARGUE
R A N — T e e O DR
Nombeo. Ubicocion. | Tocha | ot 1 Tombre el inspector T Firma_ Seiio.
| | | | | B |

DATOS DEL DESTING

T Tipo g Ackviind Nomtee
Remstaocsn

|
T I
1
1

W Goenoa T conceson Ubicacdn

epuracion

Fianta do Procesaments

Thercado Mayonsta

DEL DECLARANTE

Recoleccion y Manipuleo, exigidos por 1a Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos

conlos

T Fuma 12 Nombre del Dediarante con lotra do imprenta 13 N" do came / DNLL 14 Diroccidn de Declarante
‘Exiractor. Recolecior, Armador, Concesionario

P—

(] @ iy
Control sanitario:

PARAMETROS DE CONTROL EN ZONAS DE PRODUCCION
DE MOLUSCOS BIVALVOS

Paradmetros controlados cada 15 dias:

+ Coliformes fecales

« Fitoplancton potencialmente t6xico

« Escherichia coli

« Salmonella

- Biotoxinas (Lipofilicas, PSP y ASP)

Parametros controlados cada semestre:

* Metales pesados ‘

Alfredo Reyes Godoy
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Control sanitario:

| MONITOREO DE FITOPLANCTON |

/ N
FRECUENCIA FRECUENCIA
SEMANAL QUINCENAL
DIC. - MAR. ABR. — NOV.
N N

LABORATORIOS PRIVADOS Y DE
ACUICULTORES

!

RESULTADOS
CUALITATIVOS: 24 HORAS

CUANTITATIVOS: 48 HORAS
VIA ELECTRONICA

Alfredo Reyes Godoy

[E5] @ My
Control sanitario:

‘ SANIPES-PCMB - Interesados — Laboratorios Acreditados ‘

| MONITOREO SEMANAL/QUINCENAL | [ MONITOREO SEMESTRAL |

!

Moluscos Bivalvos Agua Agua
o2 N e N s = @i ALGAS METALES PESADOS
TOXIGE QUIMICOS ORGANICOS
Salmonella NICAS
DICIEMBRE-MARZO
SEMANAL

v

SANIPES/ PCMB

Calificacion y Condicion Operativa de las
Areas de Produccién de MB Web:

+ Wwww.itp.org.pe/moluscos-

B @ ey
Programa de control de molusco bivalvos:
Integrantes del PCMB

« Autoridad Competente: SANIPES-ITP.

« PRODUCE: Direcciones Nacionales y Regionales.

 Investigacion y Capacitacion: ITP e IMARPE.

« Capitanias de Puerto.

« Gremios de Extractores y Recolectores.

* Operadores de Desembarcaderos.

« Operadores de Mercados Mayoristas.

* Operadores de Concesiones Acuicolas.

+ Operadores de plantas: depuracién/acondicionado,
primario, artesanal e industrial.

« Laboratorios publicos y privados adheridos al PCMB.

Alfredo Reyes Godoy

Ministerio

de Comercio Exterior

y Turismo
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Programa de control de molusco bivalvos:
Integrantes del PCMB

Autoridad Competente: SANIPES-ITP.

PRODUCE: Direcciones Nacionales y Regionales.
Investigacion y Capacitacion: ITP e IMARPE.
Capitanias de Puerto.

Gremios de Extractores y Recolectores.

Operadores de Desembarcaderos.

Operadores de Mercados Mayoristas.

Operadores de Concesiones Acuicolas.

Operadores de plantas: depuracién/acondicionado,
primario, artesanal e industrial.

» Laboratorios publicos y privados adheridos al PCMB.

Alfredo Reyes Godoy

o1 PEMY
&

@ Minme
C r

ANEXO 2
Norma Sanitaria de M.B vivos

I Alfredo Reyes Godoy I

PENY

= @ s
ANEXO 2
Resumen

«¢,Que?

+¢,Cuando? -
.. Donde? C> Evaluacion
. Por qué’> Sanitaria
.6 /
¢ Para qué?

Alfredo Reyes Godoy
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En

Mi
S 1

ANEXO 2
\Informacic’)n Preliminar\

*Descripcién General
del area

*Recursos del 4rea de &
produccion en estudio

*Actividad acuicola de MB del area de producc.

Alfredo Reyes Godoy
e
R Minie
(] ! ey

ANEXO 2
Estudio de las fuentes de contaminaci(')n\

Procedimiento de evaluacion:
*Personal y cronograma.

*Plan de estudio.

*Reconocimiento linea costera.
*Seleccion de los puntos de muestreo.
*Métodos de ensayo del laboratorio.
sLaboratorios que prestaran servicios.

Alfredo Reyes Godoy

PENY

[ @ o
ANEXO 2

Estudio de las fuentes de contaminacic’)n\

Identificacion y evaluacién de las fuentes

de contaminacion:

*Descargas Principales de aguas servidas

*Descargas domesticas e industriales

*Descargas de aguas de lluvias

*Residuos Industriales.

*Actividades agricolas, ganaderas, mineras.

*Animales domésticos y silvestres.

*Trafico de botes y casetas flotantes.

*Atracaderos, desembarcaderos, puertos
Alfredo Reyes Godoy
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ANEXO 2

Caracteristicas meteoroldgicas e hidrograficas

*Descripcién del area de produccion (coordenadas)
*Mareas (amplitud y horario)

eLluvias (estadisticas ultimos 10 afios)

+Vientos (direccion y fuerza)

*Descargas de rios (caudal)

*Corrientes marinas (superficial, fondo, direccion,
inundaciones, temporada de inundaciones )

Alfredo Reyes Godoy

e -
g
1. Mim»
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ANEXO 2

|Estudio de la Calidad del Agua |

Descripcion del programa anual:
*Seleccion y justificacion de los puntos de muestreo.
*Mapa de ubicacién de los puntos de muestreo
*Plan de muestreo para coliformes fecales y E.coli
*Colecta de muestra, manipuleo y transporte
*Procedimiento de ensayos.

*Historia de las comunidades fitoplanctdnicas incluyendo
FANSs en areas de produccion y adyacentes.

Alfredo Reyes Godoy
e .
cetur

ANEXO 2

| Presentacion e interpretacion de resultados |

Resultados generales:

De las fuentes de contaminacion.
*De las condiciones meteorologicas e hidrogréficas.

*De la calidad sanitaria del agua.

Alfredo Reyes Godoy
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Protocolo técnico sanitario:
INTERESADOS

ITP Protocolo de:
Estudio Sanitario.Ejecucion Otorgamiento de Protocolg | - Clasificacion
a) Clasificacion de areas: de areas por
10 afios.
Informe Estljdio Sanitario giacactes »
> Condic. aprobadas : :_?ggggrgigg
Sollc_lt_ud q:la Protocolo de > Prohibidas clasificadas
Clasificacion de las - o e
Areas. b) Caodigo clasificacion « Registro en la
Resultados Resulta dos:> UE u otros.
ACUERDO:Aut/Int.Inst. Condicién Operativa Protocolo
Programa de vigilancia, v Abierta dec';’iagm
control y verificacion de v condicion
. e Cerrada operativa de las
areas clasificadas | |y
Resultados v Reabiertq Resultados ) clasificadas
Alfredo Reyes Godoy

PENY

S Mi
@ & =

Areas Clasificadas dentro del
territorio nacional

Alfredo Reyes Godoy

10 (1]
B @ Moy

Zona Norte: (Piura, Lambayeque, La Libertad)

Alfredo Reyes Godoy
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Zona Centro: (Ancash, Lima)

Alfredo Reyes Godoy

JpEmx
"y
&

Zona Sur: (Ica, Arequipa)

Alfredo Reyes Godoy

01 PENX

[T] @ Ay

Recursos Potenciales

Chanque:

Concholepas
concholepas

Almeja: Mulinia edulis Almeja macho:

Prototaca thaca

Erizo: Loxechinus albus

Alfredo Reyes Godoy

Ministerio

de Comercio Exterior
y Turismo
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ANEXO 11: Difusién en medios periodisticos sobre los talleres realizados.

MINCETUR Y UNION
EUROPEA REALIZAN
TALLER DE CAPACITACION
SOBRE MANE]O DE
MOLUSCOS EN TACNA

En el auditorio de la comisidn
regional vitivinicola (COREVITE),
Alfredo Reyes Godoy, especialista
en evaluacion y cultivo de moluscos
Bivalvos llevd adelante la
capacitacion sobre el mejoramiento
en el manejo de este tipo de
moluscos, asi mismo dio a conocer
una importante experiencia en la
elaboracion de estudios sanitarios
de acuerdo a las Norma Sanitaria de
Moluscos Bivalvos aplicada para la

exportacion a la Union Europea.
El taller se desarrollé desde las 10:00 horas y estuvo dirigido a las
asociaciones de pescadores y pequefias empresas interesadas en
mejorar produccién y exportacion, mediante la aplicacion de casos
practicos se ilustrd sobre la importancia del proceso de los Bivaldos.

Reyes sefiald que durante el afio 2008, el Pert incremento la .
produccion de conchas de abanico en un 135% con respecto al afio

anterior, sin embargo el especialista detall6 que existe desconocimiento
sobre las normas existentes para exportar esa y toda clase de moluscos
bivalvos a mercados altamente exigentes como la Unién Europea,
integrado por 27 paises, el cual lo convierte en una plaza importante
para la exportacion de dichos productos.

Este evento se desarrollé en el marco del Plan Estratégico Nacional de
Exportacion (PENX), que busca crear una cultura exportadora en las
pequefas y medianas empresas al interior del pais, mejorar la calidad
de sus productos, asi como las posibilidades de exportacion.

Diario La Republica (el gran sur)
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DEBEN TRAMITAR AUTORIZACION EN EL ITP
No extraeran moluscos sin PETMISsO

* Dperadores tienen un mes para
obtener certificacion.

Tacna. La zona costera del sur
desde Arequipa(excluyendoCha-
laja Tacna no cuenta con la certi-
ficacionde habilitaciénsanitaria
para la extraccion de moluscos
bivalvos (chanque, choro, lapa v
almeja), informdé el especialista
en la evaluacidn y cultivo de mo-
luscos, Alfredo Reyes Godoy. Ex-
plicé que a m4ds tardar en un mes
los operadores dedicados a la ex-
traccion, distribucidn y comercia-
lizacidn de moluscos deberdn so-
licitarante el Instituto Tecnologi-
co Pesquero (ITP) la certificacidn
que les permitird expender estos
productos hidrobioldgicos.
“Lacertificacidndeterminasiel
lugaryelaguade donde se extraen
los moluscos estd en condiciones
saludables.Nose permitirdlaventa
de productos si no se presenta la

¥

consultor Alfredo Reyes Goday.

=

autorizacion”, indico Reyes.

Solo en sectores del norte y cen-
tro costero se tienen identificados
lospuntossaludables paralaextrac-
cidn de moluscos bivalvos. Seespe-
raqueen Tacna se tramite la auto-
rizacién respectiva.

** * ** )

* * WO 4 .| Ministerio :
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Radio Vision (Tacna)

PESCADORES EMPRESARIOS Y ARTESANALES RECIBEN

CAPACITACION » Minuto a minuto
23.07.2009

El Ing.Alfredo Reyes Godoy esta capacitando a los pescadores empresario y
artesanales, realizando talleres respectos a las normas sanitarias.

Wilfredo Reyes Godoy llegd a nuestra ciudad para realizar talleres de
capacitacion de la importancia de las normas sanitarias de moluscos que consiste
en monitorear el agua de este producto, con el objetivo de reducir nesgos para el
consumo de los moluscos.

El ingeniero sefiald que este taller esta dirigido a todos los empresarios

exportadores, gremios de pescadores, empresas procesadoras y pescadores

artesanales facilitandoles conocer cuales son las normas sanitarias vigentes
D dentro del pais para que puedan desarrollar estas actividades.

Este estudio sanitario es para la comercializacién de los moluscos, |as empresas
podran decidir si quieren hacer este tipo de estudio, "El estudio sanitario se hace
por areas determinadas tiene que contar con un area habilitada y puntos de
muestreo, estas areas tienen que promoverla las empresas interesadas, cuando
un &rea se habilita es para un afio donde penadicamente se hace una serne de
monitoreo ya sean semanales o quincenales implica un costo y tiene que ser

asumida por la empresa interesada”, refirié.

La norma no contempla producto de contrabando.
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ANEXO 12: Lista de Participantes del Taller en Tacna (23 Julio, 2009)

LISTA DE ASISTENCIA

22 de julio de 2009
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ANEXO 13: Lista de Participantes del Taller en Matarani (24 Julio, 2009)
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ANEXO 14:
importacioén de moluscos bivalvos procedentes de Per( (documento)

Medida de emergencia tomada por la Union Europea en referencia a la

18.11.2008 ES

Diario Oficial de la Unidén Europea

L 307/9

(200:8/866/CE)

LA COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Europea,

]
Visto el Reglamento (CE) n® 178/2002 del Parlamento Europeo .
y del Consejo, de 28 de enero de 2002, por el que se establecen
los principios y los requisitos generales de la legislacion alimen-
taria, se crea la Autori Europea de Seguridad Alimentaria y
se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria ('), v,
en particular, su articulo 53, apartado 1, letra b), inciso i),

{7y

Considerando lo siguiente:

(1) El Reglamento (CE) n® 178/2002 establece los principios
generales aplicables, en la Comunidad v a escala nacional,
a los alimentos y piensos en general y, en particular, a su
seguridad. Prevé medidas de emergencia cuando se ponga
de manifiesto la probabilidad de que un alimento o un
pienso importado de un tercer pais entrafie un riesgo
grave para la salud de las personas o de los animales, (8)
o para el medio ambiente, ¥ dicho riesgo no pueda con-
trolarse satisfactoriamente mediante la adopcion de me-
didas por parte de los Estados miembros afectados.

(2) Se ha confirmado un brote de hepatitis A en seres hu-
manos en la Comunidad. Se ha determinado que el ori-
gen de la enfermedad es el consumo de determinados
moluscos  bivalvos impurradus de Perti contaminados
con el virus de la hepatitis A (VHA).

(3) Los moluscos bivalvos contaminados son coquinas (Do- (@)
nax spp.) v el origen de la contaminacién es muy proba-
blemente una contaminacién viral del agua de las zonas
de produccién. Por tanto, también pueden estar contami-
nados otros moluscos bivalvos.

(4) Dado que el consumo de dichos moluscos bivalvos en-
frafia un grave riesgo para la salud humana, conviene
suspender las importaciones en la Comunidad de molus-
cos bivalvos procedentes de Peru.

(1) DO L 31 de 1.222002, p. 1.

DECISION DE LA COMISION
de 12 de noviembre de 2008

relativa a las medidas de emergencia para la suspension de las importaciones de determinados
moluscos bivalvos destinados al consumo humano procedentes de Peri

[notificada con el nimero C(2008) 6732]

(Texto pertinente a efectos del E

(5) Dada la gravedad de la contaminacién, la suspension (10)  Las medidas previstas en la presente Decisidn se ajustan
debe también aplicarse a los moluscos bivalvos expedidos al dictamen del Comité permanente de la cadena alimen-
a la Comunidad antes de la entrada en vigor de la pre- taria y de sanidad animal.
sente Decision, pero que hayan llegado a los puestos de
@ DO L 139 de de 3042004, p. 55. Version corregida en e

DO L 226 de 25.6.2004, p. 22

)

inspeccion fronterizos de la Comunidad después de dicha

fecha.

Para garantizar la proteccion efectiva y uniforme de la
salud de los consumidores en todos los Estados miem-
bros, es preciso que la suspension de las citadas impor-
taciones se establezca a escala comunitaria.

En Peri, la produccién acuicola de vieiras (Pectinidae) se
practica en zonas de produccion separadas con baja den-
sidad de pL}blaL’iL’}n ¥ |ejus de pn}tenciales fuentes de con-
taminacion. Ademas, las Pectinidae se procesan para reti-
rar las visceras ¥ reducir asi el riesgo de contaminacion
viral en la parte comestible del prL}ducl:L). Por tanto, pro-
cede autorizar las importaciones de Pectinidae procedentes
de Perti asi tratadas.

Ademds, el tratamiento térmico impide la viabilidad del
virus. Por tanto, procede autorizar las importaciones de
moluscos bivalvos procedentes de Peri que hayan sido
sometidos a un tratamiento térmico con arreglo a los
requisitos fijados en el anexo III, seccion VII capitulo
I, punto A5 letra b), del Reglamento (CE)
n” 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo,
de 29 de abril de 2004, por el que se establecen normas
especificas de higiene de los alimentos de origen ani-
mal {2).

Las autoridades peruanas se han comprometido a aplicar
medidas correctoras de inmediato y, si es preciso, a auto-
rizar una inspeccion de la Comision en los proximos
meses. Por tanto, conviene que las medidas previstas en
la presente Decisién solo sean aplicables hasta el 31 de
marzo de 2009, sin perjuicio de las competencias de la
Comisidon de modificar, derugar O prorrogar dichas me-
didas a la luz de Cualquier nueva informacion sobre la
evolucidn de la situacion en Pera y del resultado de las
inspecciones realizadas por sus servicios.
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HA ADOPTADO LA PRESENTE DECISION:

Articulo 1

La presente Decision se aplicard a los moluscos bivalvos, seglin
se definen en el anexo I punto 2.1, del Reglamento (CE)
n® 853/2004, importados de Perd y destinados al consumo
humano (smoluscos bivalvoss).

Articulo 2

Los Estados miembros no autorizardn la importacion en la
Comunidad de moluscos bivalvos procedentes de Pert.

Dicha prohibicién se aplicard a todas las remesas de moluscos
bivalvos recibidas en puestos de inspeccién fronterizos de la
Comunidad, independientemente de que hayan sido producidas,
almacenadas o certificadas en el pais de origen antes de que
surta efecto la presente Decision.

Articulo 3
No obstante lo dispuesto en el articulo 2, los Estados miembros
autorizardn la importacion en la Comunidad de los siguientes
productos:

a) Pectinidae evisceradas de origen acuicola;

=

moluscos bivalvos que hayan sido sometidos a un trata-
miento témico segin lo fijado en el anexo I, seccidn VII,
capitulo 1, punto A5, letra b), del Reglamento (CE)
n® 853/2004.

Articulo 4

Todos los gastos ocasionados por la aplicacion de la presente
Decisién correrdn a cargo del destinatario o de su mandatario.

Articulo 5

La presente Decision serd aplicable hasta el 31 de marzo de
2009.

Articulo 6

Los destinatarios de la presente Decision serdn los Estados
miembros.

Hecho en Bruselas, el 12 de noviembre de 2008.

Por la Comisidn
Androulla VASSILIOU

Miembro de la Comisidn
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